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LES APERITIES

Ricard 2¢l 2cl 3,40¢€
Martini, Porto (blanc ou rouge) 5el 3,40€
campart 5el 3,50 €
Kir de la Changerie (vin blanc) 10cl 3,50 €
Coupe de Crémant de Lotre 10cl 4,00 €
Kir pétillant (crémant de Lolre) 12¢l 4,40 €
coteaux de 'Aubance 12cl 4,50 €
Mewnetow salon blance 12¢cl 4,50 €

LES COCKTAILS

Martini gin Fcl 6,00 €
Gin Fizz 12¢l 6,50 €
Cocktail sans alcool 12¢l 4,90 €
Tt Punch 12¢cl 6,90 €
Americano ol 6,90 €
Gin Townic 12¢l 6,50 €

LES BIERES PRESSION

25¢cl 330l socl
1947 3,10€ 4,10 € 5,70 €
Grimbergen 3,50 € 4,60 € 6,30 €
Panaché, Monaco, Bidre sirop 3,40 € 4,40 € 6,00 €
Picown bigre 3,60€ 4,70 € 6,40 €
Biere sans Alcool 3,30€



LES WHISKIES

clan campbell 4cl 550 €
Whisky Coca 4cl 7,90 €
Chivas rRegal, Jack Daniels, Aberlowr 10 ans 4cl F50 €
palwhinnie 15 ans, Kinockando 12 ans 4cl 890 €
LES BOISSONS FRAICHES
50 cl 1L

Vittel, San Pellegrine, 310€  510¢€
Perrier fines Bulles, Bvian
Limonade 20 cl 3,00 €
Strop & L'eau 20 ¢l 240€
Dlabolo 20cl 3,30 €
Coca, Cocl Zevo, Pervier 330l 2,60¢€
Schweppes Tonic ou Agrume, 25cl 3,60€
oranging, lce Tea

_Jus de Fruits Pago Orange, Ananas, Abricot, 20cl 3,60 €

Pamplenmousse, Tomate, Fraise ou Pommme

LES DIGESTIES

qet 2F, et 21, Menthe Pastille 4 cl 5,90 €
Poire Williams, Mirabelle, Bailey’s 4 cl 5,90 €
Gin, vodka, Rhuw diplomatico réserve 4 cl 5,90 €
Cogwac aux Amandes, Cognac, Colntreau, 4 cl 5,90 €
Cognac XO 4 cl 9,90 €
Rhwm diplomatico exclustf 4 cl F90 €
trish coffee 10 ¢l 850 €



LES ENTREES

Terrine de Campagne Maisown et ses Condlments F10€
Fritures d’Eperlans, Sauce Tartare FR0€

Fole qras de Canard Matson, Confiture de Cerises Nolvs 11,90 €

Fole gras de canaro Matson et Crumble aux Pommes 13,20¢€
caramélisées au Pain o’Eplce, Conflture de Cerises Nolrs

cassolette d’Escargots (une douzaine) 10,20 €
Salade de Croustillant de Chévre 940¢€

Duo de Saumon fumé et qambas, créme ciboulette, toasts 12,30 €
Deml-Camembert ROt au Miel 10,90 €

Mille-feuilles de Sawmon Fumé et ses Toasts 10,30 €

Salade De Harengs Fumé et Pommes de Terve i L'Hudle 9.80¢€

MENWU ENFANT &,50€

Steak haché ou Nuggets de poulet ou Cheese Burger
(accompagwné de frites)

2 boules de glace ou Salade de fruits ou Fromage
blanc
Jusqu’ 4 12 ans



LES BURGERS

Le Cheese: 13,90 € Le Double Cheese : 18,90 €
Pain artisanal, Steak haché 1209, Sauce Cheddar,
Cheddar, sSalade, Tomate, Olgnon

Le Polvre : 16,20 € Le Double Poivre : 21,20 €
Pain artisanal, steak haché 1209, Sauce au Polvre, Lard grillé,
Comté, Confit d'Olgnon, Salade, Tomate

Le canard 16,60 €
Paln artisanal, Magret e canard Caramélisées au Vinalgre

Balsamique, Magret de Canard fumé, comté, oignon confit,

Salade, Tomate

Le Miningsota : 16,20 € Le Double Minnesota : 21,20 €
Paln artisanal, steak haché 1209y, Cheddar, Sauce Barbecue,
lard grillé, Cornichons doux, Salade, Tomate, Oignon

Le Végétarien : 15,70 €
Pain artisanal, Chevre cendré, julienne de Légumes, Cheddar,

Galette de Pomvags e Terve, Créme Clboulette, Salade, Tomate,

Olgnon

UAtlantigue : 15,30 €
Pain artisanal, Croustillant de Chévre, Saumon fumé, Créme
Ciboulette, salade, Tomate

Le Rostl Montagward : 16,90 € Le Double Rosti Montagnard : 21,90€
Galettes de Povmwnes de tevve, Steak haché 120 gy,
Olgnons confits, Laro grillé, Comté, Tomate, Olgnon, Salade

Le Rosti Chevre Miel : 16,90 €  Lé Double Rosti Chévre Miel :

, 21,90 €
Golettes de Pomes de Terve, Steak haché 120 gr, Lard grillé,
Chevre Cendré, Sauce Moutarde au Miel, Salade, Tomate, Olgnons
DuUr NS BUKGErS, nous utilisons les pains contection. ar la boulangeri

BECAM.



LES SALADES REPAS

Salade Périgourdine : Salade, Fole gras, Pommes ole
terve, Magret de Canard fumé, Croustillant de Géslers, 18,80 €
Croutons, CEWT dur, Tomates

Salade Caesar : Salade, Tomates, Filet de Poulet pans,

15,10 €
Copeaux oe Parmesan, Croutons, CEuf dur

Salade Norvégienne : Salade, Tomates, Saint-jacques, 19,20 €
Saumon fumé, gambas Poélée, créme Clboulette et
Toasts

Salade de Croustillant de Chévre, Miel et Romarin, 13,80 €
Towmates, Salade, Mals, CEuf Dur et Crolitons

LES TARTARES

Tartare de Beeuf Tradition env, 1809 14,60 €
Condiments : Chpres, Olgnons, Cornichons

Tartare de Beeuf italien  env, 1809 15,90 €
Condiments : Parmesan, Chpres, Olgnons, Cornichons




LES POISSONS

Filet de Bar au Bewrre Blanc 19,90 €
Gambas Flambées au \Whisky 15,90 €
Culsses de grenouilles au Beurre Persillé 1#40 €

Choucroute oe la Mer Rogmc, Powumes de tevve vapeurs 18,50 €

(sandre Sawmon, Liew noir fumé gambas et bewrre blanc)

Filet de Sandre au Beurre Blane 1#40€
Fritures d’ Anguilles au Beurre Persillé 1,50 €
Pavé de Saumon RBtL sur sa Peau, Créme Poivrons Chorizo 15,70 €

Garnttures au Cholx :

Frites, Julienne de Légumes, Tagliatelles fratehes, viz,
Gratin Angevin (powumes de Terre, créme fraiche,
champlgnons), écrasé de Pommmes de Terre Clboulette,
Salade verte
Gqarniture supplémentaire : 2 €

sSauce supptémewtaire €



LES VIANDES

Entrectte, Sauce Roguefort 3509
5009

Choucroute de Canard Confit et Pommes oe Terre
(Cuisse de canard Contite Saucisson a lail, Saucisse
Montbéliarde Fumdée, Saucisse de Strasbourg)

Magret de canard, Sauce Porto 30009

Noix ole Joue oe Pore Confite &t La Normande 2009
et Carottes
Rognons de Veau au Porto 2000

Bavette d’Aloyau, Fondue d’échnalotes 18009

Choucroute jarret et Povmes de Terre

(Jarveton Braisé, Saucisson 4 L'ail,

Saucisse de Strasbourg, Saucisse Montbéliarde Fumée)
Garniture au choix :

Frites, Jullenne de Légumes, Tagliatelles fratches, riz,
Gratin Angevin (powumes de terre, crémee fratehe,
champlgnons), écrasé de Pommmes de Terve Clboulette,
Salade verte

Garniture supplémentaire : 2 €

Sauce suppLémwta’m Re

viande bovine frangaise ou union européenne

21,60 €

29,90 €
16,70 €
19,90 €
15,70 €
15,70 €

15,90 €

18,90 €



MENU LA CHANGERIE

24,90 €
LES ENTREES

Fole qras de canard Maison et sa Confiture oe Cerises, Toasts
Salade de Harengs Fumée et Powmes de Terre & L'Hulle
Satade de Croustillant de Chévre

Mille-Feuille de Saumon Fumé, Toasts

LES PLATS

Bavette d’ALog au, Fondue d’échalotes et écrasé de Pomumes de Terre,
Clboulette

Choucroute de Canard et Pomimes de Terre Vapeurs
(cuisse de canard Confite Saucisson 4 lail, Saucisse de Strasbourg,
Saucisse Montbéliarde fiunée)

Pave de Saumon RAtL sur sa Peau, Crewme de Polvrowns et Chorizo,
Julienne de Légumes et Riz

Noix de Joue de Pore Confite & La Normande et Carottes, Tagliatelles

LES DESSERTS

Assortiment de Fromages
Creme Brulée i La vanille Bourbon
povee chocolat i La Crave de Eauegj

Tiramisu aux Pommes Caramélisées et Colngs



MEN (N ETTE

20,90 €
LES ENTREES

Fole gras de canavol Maitson et Crumble aux Pommmes
caramélisées Au Pain ol’Eplce et sa Confiture de Cerises

Cassolette d'Escargots au Beurre persillé
Puo de saumon fumé et gambas, Créme Clboulette et toasts

PemiCamenmbert ROt au Miel

LES PLATS

Choucroute de la Mer RoYy ale et Pomumes de Terve Vapeurs
(sSawmon, Sandre, Liew Nolr Fuumé, Gambas et Bewrre Blanc)

Filet de Sandre au Beurre Blance, Riz et jullenne de Légumes
Friture d’Anguilles au Beurve persillé et Frites Matson

Choucroute Jarvet et Pommes de terve Vapeurs
(areton Braisé, Saucisson 4 L'ail, Saucisse de Strasbourg, Saucisse
Montbéliarde Fuumée)

LES DESSERTS

Assortiment de Fromages
Tarte Tatin et sa glace vanille
owelette norvégienne flambée au Colntreau

Fowndant Chocolat et sa chawti,u,g Maisown



LES DESSERTS

Créme Brulée & la vanille Bourbon 6,50 €
Tlramisu aux Pommes Caramélisées et Coings 6,90 €
Fondant au Chocolat et sa Chantilly Maison 6,90 €
Tarte Tatin et sa Boule de Glace vanille 6,90 €
Owmelette norvégienne flambée au Colntreau 6,90 €
Salade de Fruits Frais Maison 510¢€
Profiteroles Traditlonnels 8,80 €
(clace vanille, Choux, Sauce Chocolat, Amandes)
Dowme Chocolat & La Créwme de Batley F,20 €
Assortiment de fromages 4,90 €
caté ou Thé Gouwrmand, et sa Farandole de F60€
Mignardises

T es AlcooUisees
Colownel : Sorbet Citron, Vodka RF0€
Royal Polre : Sorbet Poire, Alcool de poire LF0 €
LrAntillaise : Glace rhum raising, Rhum, Chantilly LF0 €
leeberg : Glace Menthe aux éclats de Chocolat, et 27 LF0 €
trish Coffee : Café, whisky, Créme fouettée 8,50 €
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LES COUPES GLACEES

Dawme Blanche : vawnille, Chocolat chaud, Cha wt’LLLg 6,90 €

La Changerte : Créve britlée, Café, Caramel Flewr de 6,90 €
Sel, Sauce Caramel, Cha wt’LLLg

café Liégeots : Café, vanille, Sauce au Café, 6,90 €
Chantilly
Chocolat Lifgeots : Chocolat, vVanille, Chocolat 6,90 €

ehaud, chawt’uug

Peche Melba : vawnille, oreillons de Péche, 6,90 €
Coulis de Fruits Rouges, Chantilly

Nectar Carawel : Caramel, Vanille, Frutts de La 6,90 €
Passion, Sauce Caramel, cmmmg

Banana Split : vanille, Fraise, chocolat, Banane, 6,90 €
Sauce chocolat, Chantilly

LES PARFUMS DE CREMES GLACEES ET SORBETS :

Frawmbolise, café, Caramel Flewr de Sel, Chocolat Notr, Créme
brilée, Pistache, Fralse, Menthe aux éclats de Chocolat, Noix de
Coco, Nougat, Rhum-rRaisin, Praling, vanille, Citron Vert, Frults
de Lo Passion, Poire, cassis

COMPOSEZ VOTRE COUPE :
1 Boule,... 2,90 € 3 Boules,... 5,90 €
2 Boules,.. 4,20 € Supplément Chantilly... 1,00 €
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LES BOISSONS CHAUDES

Tasse Double
Thé parfumé ou tnfusion 2,90 €
café expresso 1,90 € 350¢€
Décatéing 2,20¢€ 3,90 €
café Créme 3,20€ 4,90 €
café viewnols 4,10 €
caté ou Thé Gouwrmand F,60 €
Accompagné de ses mignardises
lrish Coffee 850 €

LES DIGESTIES

Get 2F, Get 21, Menthe Pastille 4 cl 5,90 €
Poire Willlams, Mirabelle 4 cl 5,90 €
Gin, vodka, Rhuwm diplomatico réserve 4 cl 5,90 €
Cogwac, Colntrenu, Ba’LLe@ 'S 4 cl 5,90 €
Cognac aux Amanaes 4 cl 5,90 €
Cogwnac XO 4 cl 9,90¢€
Rhwum diplomatico exclusif 4 cl F90 €

LES PETILLANTS s

La Coupe de Crémant de Loire 4,00 €
Crémant de Lolre Blane « Chitteaux d’Avrillé » 23,00 €
Crémant de Lolre rosé « Domatne Gagnebert » 25,00€



Site internet :

http://restaura ntlachang er'Le.r

La Changerie, vous propose sa cuisine traditionnelle pour
vos repas de familles, séminaires, cocktails, ou toutes
autres occasions.
Chaque midi, notre Chef de Cuisine, vous propose une
Formule compléete : entrée + plat + dessert, a 15,90 €
Nous vous invitons a venir déguster nos plats du jour, tel
que la téte de veau, sauce gribiche (servi tous les
mercredis midi), ou bien encore notre Couscous maison
(servi tous les jeudis midi).

Mais aussi une carte riche et variée, de viandes, poissons,
salades et produits ftraditionnels, tel que les fritures
d'anguilles, les cuisses de grenouilles, les escargots ou bien
encore les Rognons de Veau.

Nous vous offrons la possibilité d'organiser vos repas de

groupes dans une salle privative, et vous proposons des

menus avec boissons comprises a partir de 31 €. (Menus
consultables sur notre site internet)

Terrasse Panoramique sur Etang
Avenue Le Corbusier, 49070 Beaucouzé

E.mail : restaurantlachangerie@hotmail.fr
Tel : 02 4177 02 15



http://restaurantlachangerie.fr/
mailto:restaurantlachangerie@hotmail.fr

Ouvert le Midi : Du Lundi au Samedi

Ouvert le Soir : Le Vendredi et Le Samedi

Séminaires, Groupes, Cocktails :
Sur Réservation du Lundi au Samedi, Midi et Soir




